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−
Da kleine Änderungen nicht 

ausgeschlossen werden können, 

sollte diese Datei nicht ausgedruckt 

werden. Die aktuellste Version ist 

ab Mitte März immer als * . Pdf 

unter

www.abschlussprüfung.ch > Berufe 

>Koch/Köchin einsehbar.

http://www.abschlussprüfung/


Bildungsdirektion

Mittelschul- und Berufsbildungsamt

Prüfungskommission 37

Folie 3

Aufgebote für Kandidatinnen und Kandidaten

− Die Aufgebote für das mündliche Fachgespräch und das praktische 

Qualifikationsverfahren werden voraussichtlich ab Mitte März im 

geschützten Bereich «Kandidatenaufgebote» aufgeschaltet. Für den 

Zugang genügt die Eingabe des Passworts.

− www.abschlussprüfung.ch

− Passwort:....................... (wird Ihnen mitgeteilt) 
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Informationen für Kandidatinnen und Kandidaten

Informationen zu den Situationen Kanton Zürich, Zeit- und Arbeitspläne, Grund-Mise en 

place Liste, Gerichtevorlagen für das Fachgespräch, Avor Richtlinien, sowie weitere 

Informationen sind alle unter www.abschlussprüfung.ch unter dem entsprechenden Beruf 

aufgeführt. 

http://www.abschlussprüfung.ch/
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Informationen QV "Praktische Arbeiten" EFZ-Köchin / Koch 1. Teil

Ort: Hotel & Gastro formation Zürich 

                                          Ausbildungszentrum WäBi, Seestrasse 69, 8820 Wädenswil

Datum: Gemäss Aufgebot

Durchgang: Gemäss Aufgebot

Eintreffen: Uhrzeit Gemäss Aufgebot

Tenü: Arbeitskleidung mit Kopfbedeckung und Foulard

                                           Schürzen und Torchons (mind. 2 Garnituren)

                                           Gutes Schuhwerk, keine Strassenschuhe

Werkzeug: Persönliches Werkzeug (Messerkoffer)

Erlaubte Hilfsmittel: Schreibmaterial, Taschenrechner, Lineal

                                           Laptop mit Wigl,(kein Expertensupport) ÜK-Rezepte, private Rezepte und

                                           Unterlagen.

 Handys/Smartwatches sind während der eigentlichen Prüfung nicht zugelassen

Bitte beachten: Wegleitung zum Qualifikationsverfahren

         Ich habe die Wegleitung für die kantonale Abschlussprüfung

                                           gelesen und den Inhalt zur Kenntnis genommen.  

Die Wegleitung ist auf der Homepage www.abschlussprüfung.ch

unter den Berufen abgelegt.

Ausweiskontrolle:           Persönlicher Ausweis oder ein offizielles Dokument (ID, Führerschein
                                 oder Pass) 

http://www.abschlussprüfung.ch/
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Informationen QV "Praktische Arbeiten" EFZ-Köchin / Koch 2. Teil

Vorbereitung durch die Kandidatinnen und Kandidaten:

− Die Kandidatinnen und Kandidaten bringen die drei Gerichtefolgen zu den vorgegebenen Situationen in zweifacher 

Ausführung und in Papierform zum praktischen Qualifikationsverfahren mit. Die Vorlage finden sie unter 

www.abschlussprüfung.ch (Koch Gerichtevorlage für das Fachgespräch)

           Die Gerichtefolgen sind eindeutig den Situationen 1 bis 3 zuzuordnen und entsprechend zu kennzeichnen. Eine 

Gerichtefolge muss gemäss der definierten Situation vor Ort mit den Komponenten aus der Tagesauswahl 

angepasst werden. Die Rezepte sind gemäss Avor-Richtlinien für das gesamte Menü zu erstellen. Für die Planung 

und Selbstorganisation stehen maximal 90 Minuten zur Verfügung. In dieser Zeit erstellen die Kandidatinnen und 

Kandidaten die Rezepte gemäss Avor-Richtlinien, den Arbeitsplan sowie die Grund-Mise-en-place-Liste mit 

Mengenangaben.

− Nach 75 Minuten speichern die Kandidatinnen und Kandidaten die Rezepte auf einem USB-Stick, der abgegeben 

wird.

Die Expertin oder der Experte druckt die Rezepte in zweifacher Ausführung aus.

Servicevorgaben:

− Verwenden Sie für sämtliche Gerichte ausschliesslich das Geschirr des Prüfungsortes. Die Süssspeise ist zwingend 

auf Tellern, in Gläsern oder in Schalen zu servieren (4 Portionen). Das Kleingebäck ist separat auf zwei Tellern 

anzurichten. Eigenes Geschirr ist nicht zugelassen. 

Nichterscheinen am QV:

− Bei unentschuldigtem Nichterscheinen oder zu später Abmeldung werden den Prüfungskandidatinnen und 

Prüfungskandidaten die Kosten für administrative Aufwendungen verrechnet.

In der Prüfungsküche nicht erlaubt:

− In der Prüfungsküche sind Handys, Fotoapparate, mitgebrachte Lebensmittel und Zusatzstoffe, Maschinen, eigenes 

Geschirr sowie Wecker nicht erlaubt. Erlaubt ist ausschliesslich ein leiser Timer am Handgelenk oder an der Bluse.

http://www.abschlussprüfung.ch/
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Informationen QV «Fachgespräch" Köchin/Koch EFZ

Prüfungsgrundlagen

− Grundlage des Fachgesprächs bilden die jährlich festgelegten QV-Situationen Kanton Zürich, 

sowie die von der QV-Kommission bereitgestellten Jahreszeiten. (Frühling, Sommer, Herbst, 

Winter)

Zuteilung der QV-Situation und der Jahreszeit

− Zu Beginn der Einlese- und Vorbereitungszeit erhalten die Kandidatinnen und Kandidaten eine 

QV-Situation sowie eine Jahreszeit zugeteilt. Die zugeteilte QV-Situation und Jahreszeit bilden 

die verbindliche Grundlage für die Vorbereitung und sind im anschliessenden Fachgespräch 

fachlich einzubeziehen.

Mitbringen der Gerichtefolgen 

        Die Kandidatinnen und Kandidaten bringen die drei Gerichtefolgen zu den vorgegebenen 

Situationen in zweifacher Ausführung und in Papierform zum Fachgespräch mit. Die 

Gerichtefolgen sind eindeutig den Situationen 1 bis 3 zuzuordnen und entsprechend zu 

kennzeichnen. Eine digitalisierte Mustervorlage für die Gerichtefolgen sind unter 

www.abschlussprüfung.ch , und kann verwendet werden. Die Gerichtefolgen dienen als 

verbindliche Grundlage sowie als Orientierung für das Fachgespräch.

 Weitere Informationen finden sie unter www.abschlussprüfung.ch ,

        Leitfaden Fachgespräch im Beruf Köchin /Koch EFZ für die Lernenden.

−  

 

http://www.abschlussprüfung.ch/
http://www.abschlussprüfung.ch/
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Informationen QV «Fachgespräch" Köchin/Koch EFZ

Ablauf, Zeit etc. 

− Eintreffen 10 Minuten vor Prüfungsstart am Prüfungsort (gemäss Aufgebot). Diese Zeit dient 

zum Einrichten und Bereitstellen der persönlichen Unterlagen und das Klären der 

Gesundheitsfrage sowie der Ausweiskontrolle. Persönlicher Ausweis: Ein offizielles 
Dokument (ID, Führerschein oder Pass) 

− 20 Minuten Vorbereitung:

Abgabe und Einlesen in die vorgegebene Situation, Definieren des persönlichen Speiseangebots 

und Vorbereitung mit den persönlichen Unterlagen. 

− Zimmerwechsel in das Prüfungszimmer:

2 Minuten Zeit für das Betreten und sich einrichten im zugewiesenen Prüfungszimmer. 

− 30 Minuten Fachgespräch:

Das Gespräch orientiert sich an der Wertschöpfungskette.

 Wichtiger Hinweis:

        Bei technischen Problemen mit dem Computer erhalten sie während des Fachgesprächs keine 

Hilfe. Die Kandidatinnen und Kandidaten sind selbst dafür verantwortlich, dass ihre Geräte 

funktionieren. Während der Abschlussprüfung ist es den Kandidatinnen und Kandidaten 

untersagt, Bild- und/oder Tonaufnahmen über das Prüfungsgesprächs zu erstellen. 

Zuwiderhandlungen gelten als Verstoss gegen die Prüfungsordnung und können gemäss den 

Vorgaben des Mittelschul- und Berufsbildungsamts (MBA) des Kantons Zürich zum Ausschluss 

von der Prüfung sowie zur Bewertung mit der Note 1 führen.

Das Fachgespräch findet vorgängig an der ABZ, Ausstellungsstr. 44, 8090 Zürich statt.

Telefon für Notfälle am Prüfungstag:  

Roland Zeller 079 800 07 26 (Aktuar)  
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